LE MIDI
Entrees

Velouté du Barry & la Dukkah < 8

Mélange de graines et cumin, Croutons

Nids d'escargots de Comines 8
Escargots dans leur nid de Kadaif, sauce crémeuse ail, persil et pistache

Briques de Viande hachée 85
Aux épices levantines, accompagnées d’une sauce yaourt Maison

Plats

Péche du moment, Blancs de poireaux glacés 20
Sauce crémeuse Poivrons-Feta et Noix, Pomme de terre Grenaille

Penne & la Toscane 17,5
Sauce tomate & la créme, épinards frais fondues, Oeuf poché

Kebbe Parmentier 19
Viande héchée travaillée fagon Kebbe, écrasé de pomme de terre

Piéce du Boucher, Patatas Bravas 23
Endives caramélisées, créme de Potimarron

Desserts

Mouhalabieh 85
Fromage blanc Levantin & la vanille, Granola Maison
Fruits frais : Clémentine, Kiwi

Amandier, et sa boule de glace 0
Gateau moelleux aux amandes, nappage croustillant au amandes effilées et
Miel, Boule de glace Bulgare

Tiramisu Balls 75
Créme Mascarpone, et billes de Biscuit cuilliére enrobées de Cacao

Coupe glacée Nomada 85
Une boule de glace Gianduja, une boule de glace Vanille,
Granola et Chantilly Maison

Café ou Thé Gourmand 2 Gourmandises 8,5

3 Gourmandises 10,5 b Ul
Plats Végétariens ;ﬁ%
Les prix sont exprimés en euro, service compris EL A




Le Menu

Entrée

Velouté du Barry & la Dukkah

Mélange de graines et cumin, Croutons

Plat

Péche du moment, Blancs de poireaux glacés
Sauce crémeuse Poivrons-Feta et Noix, Pomme de terre Grenaille

Dessert

Tiramisu Balls
ou

Café ou Thé Gourmand
2 Mignardises

Entrée - Plat / Plat - Dessert 25
Entrée - Plat - Dessert 29

Plats Végétariens ¥
Les prix sont exprimés en euro, service compris




